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Menüplan Woche 20 vom 13.05.2024 bis 19.05.2024 

Cafeteria 
 

 Mittagessen Fleisch- und Fischloses Mittagessen 

Montag 

 
13.05.24 

 
Bienenstich 

Kräutercremesuppe, Salatbuffet 

 
Pouletschnitzel-Wienerart 

Pommes-Duchesse 
Grüne Spargeln 

 

Kräutercremesuppe 

 
Seitan paniert 

Pommes-Duchesse 
Grüne Spargeln 

 

Dienstag, 
 

14.05.24 
 

Creme Catalana 

Gemüsecremesuppe,  
Rhabarberkuchen 

 
Ungarisch-Gulasch 

Spätzli 

Romanesco mit Mandeln 
 

Gemüsecremesuppe 
 

Vegi-Gulasch 
Spätzli 

Romanesco mit Mandeln 

 

Mittwoch, 

 
15.05.24 

 
Fruchtsalat mit 

Rahm 

Minestrone, Salatbuffet 

 
Meat-Balls mit Curry 

Reis mit Sultaninen 
Wok-Gemüse 

 
 

Minestrone 

 
No-Meat-Balls mit Curry 

Reis mit Sultaninen 
Wok-Gemüse 

 

Donnerstag, 

 
16.05.24 

 

Rum-Schnittli 

Oxtail-Suppe, Peperonikuchen 

 
Schweins-Gyros mit Kräuterquark 

Mais-Taler 

Zucchetti 
 

Tomatencremesuppe 

 
Vegetarisches Gyros mit Quark 

Mais-Taler 

Zucchetti 
 

Freitag, 
 

17.05.24 

 
Macchiato-Mousse 

Rüebli-Ingwercremesuppe, Salatbuffet 
 

Vegimedaillons, Knoblimayo 

Rosmarin-Kartoffeln 
Randengemüse 

 

Rüebli-Ingwercremesuppe 
 

Vegimedaillons, Knoblimayo 

Rosmarin-Kartoffeln 
Randengemüse 

 

Samstag, 
 

18.05.24 
 

Cake 

Gemüsecremesuppe 
 

Kutteln an Tomatensauce 
Kartoffelstock 

Blumenkohl polnische Art 
 

Gemüsecremesuppe 
 

Pilze an Tomatensauce 
Kartoffelstock 

Blumenkohl polnische Art 
 

Sonntag, 

 
19.05.24 

 

Donut 

Champignoncremesuppe 

 
Walliser-Braten, Preiselbeersauce 

Tagliatelle 

Lattich mit Gemüsebrunoise 
 

Champignoncremesuppe 

 
Quorn, Preiselbeersauce 

Tagliatelle 

Lattich mit Gemüsebrunoise 
 

 
Monatshit 
 

 

 Schweinsschnitzel paniert, Pommes Frites, Tagesgemüse 

Bei uns essen Sie Fleisch aus einheimischer Tierhaltung!  A.Arifi 
Bei Fragen zu Allergien und/oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 


