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Menüplan Woche 20 vom 11.05.2026 bis 17.05.2026 

Restaurant 
 

 Mittagessen Fleisch- und Fischloses Mittagessen 

Montag 
 

11.05.26 
 

Berliner 

Kräutercremesuppe, Salatbuffet 
 

Fleischvogel 
Polenta 

Glasierte Randen 
 

Kräutercremesuppe 
 

Gemüse-Vogel  
Polenta 

Glasierte Randen 
 

Dienstag 

 

12.05.26 
 

Erdbeercreme 

Gemüsecremesuppe, Nidlekuchen 

 

Appenzeller Brätschnitzel 
Tagliatelle 

Romanesco mit Mandeln 
 

Gemüsecremesuppe 

 

Panierte Aubergine 
Tagliatelle 

Romanesco mit Mandeln 
 

Mittwoch 

 
13.05.26 

 
Fruchtsalat mit  

Rahm 

Geflügelcremesuppe, Salatbuffet 

 
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 

Pizokel 
Karotten 
 

Brokkolicremesuppe 

 
Vegigeschnetzeltes Stroganoff 

Pizokel 
Karotten 
 

Donnerstag 
 

14.05.26 

 
Rum-Schnittli 

Minestrone, Spargelkuchen 
 

Pastetli mit Poulet-Fleischkügeli 

Zweierlei Gemüse 
Grüner Mischsalat 
 

Minestrone 
 

Pastetli mit Tofu 

Zweierlei Gemüse 
Grüner Mischsalat 
 

Freitag 
 

15.05.26 
 

Macchiato-Mousse 

Rüebli-Ingwercremesuppe, Salatbuffet 
 

Fischstäbli, Tartarsauce  
Reis  

Rahmspinat 
 

Rüebli-Ingwercremesuppe 
 

Vegi-Sticks, Tartarsauce  
Reis  

Rahmspinat 
 

 Samstag 

 

16.05.26 
 

Cup-Cake 

Gemüsecremesuppe 

 

Fleischkäse, Jus 
Pommes-Duchesse 

Grüne Spargeln 
  

Gemüsecremesuppe 

 

Vegi-Fleischkäse, Jus 
Pommes-Duchesse 

Grüne Spargeln 
 

Sonntag 

 

17.05.26 
 

Donut 

Champignoncremesuppe 

 

Schweinshals mit Morchelsauce 
Spiralen 

Ratatouille 
 

Champignoncremesuppe 

 

Vegi-Braten mit Morchelsauce 
Spiralen 

Ratatouille 
 

 
Monatshit 

 

 
Spargelteller mit Sauce Hollandaise und Rohschinken  

Bei uns essen Sie, sofern nicht anders deklariert, Fleisch aus einheimischer Tierhaltung und Fisch aus der EU! 
Bei Fragen zu Allergenen oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
                                                                    B.Nikles 


