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Menüplan Woche 40 vom 29.09.2025 bis 05.10.2025 

Cafeteria 
 

 Mittagessen Fleisch- und Fischloses Mittagessen 

Montag 

 

29.09.25 
 

Marronimousse- 
Stange 

Kerbelcremesuppe, Salatbuffet 

 

Schweinsvoressen mit grünem Curry 
Kürbis-Gnocchi 

Rotkraut 
 

Kerbelcremesuppe 

 

Quornvoressen mit grünem Curry 
Kürbis-Gnocchi 

Rotkraut 
 

Dienstag 

 
30.09.25 

 
Rhabarber-Creme 

Gemüsecremesuppe, Zwetschgenkuchen 

 
Kalbsgeschnetzeltes mit Oliven 

Reis 
Glasierte Peperoni 
 

Gemüsecremesuppe 

 
Seitangeschnetzeltes mit Oliven 

Reis 
Glasierte Peperoni 
 

Mittwoch 

 
01.10.25 

 
Vanilleflan mit 

Kiwisauce 

Geflügel-Currysuppe, Salatbuffet 

 
Paniertes Schweinsschnitzel 

Pommes-Dauphines 
Brokkoli 
 

Currysuppe 

 
Paniertes Vegischnitzel 

Pommes-Dauphines 
Brokkoli 
 

Donnerstag 
 

02.10.25 
 

Quarkbällchen 

mit Rahm 

Brunnenkressesuppe, Käsekuchen 
 

Poulet-Saltimbocca, Jus 
Rösti-Galetten 

Blumenkohl mit Petersilie 
 

Brunnenkressesuppe 
 

Quorn-Saltimbocca, Jus 
Rösti-Galetten 

Blumenkohl mit Petersilie 
 

Freitag 

 

03.10.25 
 

Pistazien-Tiramisu 

Minestrone, Salatbuffet 

 

Fischroulade, Zitronensauce 
Gerstotto 

Randen 
 

Minestrone 

 

Falafelburger, Zitronensauce 
Gerstotto 

Randen 
 

Samstag 

 
04.10.25 

 

Donut 

Gemüsecremesuppe 

 
Rindszunge, Kapernsauce 

Kartoffelpüree 

Rüebli und Erbsli 
 

Gemüsecremesuppe 

 
Vegi-Bällchen, Kapernsauce 

Kartoffelpüree 

Rüebli und Erbsli 
 

Sonntag 

 
05.10.25 

 

Aprikosenschnitte 

Bouillon mit Backerbsen 

 
Kalbshals mit Biersauce 

Tagliatelle 

Fenchel a la Crème 
 

Gemüse-Bouillon mit Backerbsen 

 
Vegi-Braten mit Biersauce 

Tagliatelle 

Fenchel a la Crème 
 

 
Monatshit 

 

 
Conchiglie mit Lachssauce, kleiner grüner Mischsalat 

Bei uns essen Sie, sofern nicht anders deklariert, Fleisch aus einheimischer Tierhaltung und Fisch aus der EU! 
Bei Fragen zu Allergenen oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an das Personal.     B. Nikles 


